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GUIA DE L’ESDEVENIMENT
GUÍA DEL EVENTO 
gastronomicforumbarcelona.com
@GASTRONOMICFBCN

Descarrega l’app 
Descarga la app

AUDITORI 
Gran escenari que aquest any es 
renova. Constarà d’un innovador 
format de platea amb grades 
que s’utilitzaran en funció de les 
necessitats. Per primera vegada en 
la història d’aquest espai, hi haurà 
algunes ponències amb degustació. 

Gran escenario que este año se 
renueva. Constará de un innovador 
formato de platea con gradas 
que se usarán en función de las 
necesidades. Por primera vez 
en la historia de este espacio, 
habrá algunas ponencias con 
degustación.

AULA MAKRO 
 
 
Amb el compromís de difondre el 
coneixement en gastronomia, Makro 
oferirà sessions enfocades a les 
últimes innovacions gastronòmiques.

Con el compromiso de difundir 
el conocimiento en gastronomía, 
Makro ofrecerá sesiones de 
cocina en directo sobre las últimas 
tendencias gastronómicas.

TALLER 
Sessions de cuina en directe amb 
degustació final dels plats elaborats, 
que permeten interactuar amb els 
xefs participants.

Sesiones de cocina en directo 
con degustación final de los 
platos que se elaboran, que 
permiten interactuar con los chefs 
participantes.

NOVETAT: Ja pots reservar la teva plaça 
en algunes activitats del Taller i evitar 
cues. Afegeix l’activitat al teu passi des del 
programa en línia, fins a 20 minuts abans 
de l’inici. 

NOVEDAD: Ya puedes reservar tu plaza 
en algunas actividades del Taller y evitar 
colas. Añade la actividad a tu pase desde 
el programa online, hasta 20 minutos 
antes del inicio.

FORUM LAB 
Espai de reflexió i debat a través de 
taules rodones i conferències, on es 
tracten blocs temàtics de tendència 
protagonitzats per grans experts.

Espacio de reflexión y debate 
a través de mesas redondas y 
conferencias en el que se tratan 
bloques temáticos en tendencia 
protagonizados por grandes 
expertos.

AULA FORUM 
Espai d’activitats del sector de la 
fleca, la pastisseria i la pizza, on es 
duran a terme demostracions en 
directe i concursos.

Espacio de actividades del sector 
de la panadería, la pastelería y la 
pizza donde se llevarán a cabo 
demostraciones en directo y 
concursos.

Nom /  
Nombre: 
GFB_VISIT    
   
Contrasenya /  
Contraseña:   
visitante           

WiFi

No està permesa l’entrada a menors de 18 anys 
No se permite la entrada a menores de 18 años 

Pot consultar la normativa d’accés a
Puede consultar la normativa de acceso en
gastronomicforumbarcelona.com/compra-tu-entrada/

AMB ELS OBJECTIUS DE DESENVOLUPAMENT SOSTENIBLES (ODS): 

CON LOS OBJETIVOS DE DESARROLLO SOSTENIBLES (ODS):

ODS

ACTIVITATS ORGANITZADES PER GASTRONOMIC FORUM BARCELONA: 
ACTIVIDADES ORGANIZADAS POR GASTRONOMIC FORUM BARCELONA:

Escaneja els QRs per a consultar el programa en línia d’activitats.
Escanea los QRs para consultar el programa online de actividades.

ACTIVITATS ORGANITZADES PELS NOSTRES PARTNERS: 
ACTIVIDADES ORGANIZADAS  POR NUESTROS PARTNERS: 

AULA ALIMENTACIÓ 
SOSTENIBLE 
BARCELONA 
Espai de trobada per a professionals 
i productors que impulsen una 
gastronomia sostenible, propera 
i justa. Un laboratori viu d’idees i 
solucions reals per transformar el 
sector HORECA. Amb la col·laboració 
de Fundación Restaurantes 
Sostenibles.

Espacio de encuentro para 
profesionales y productores 
que impulsan una gastronomía 
sostenible, local y justa.  
Un laboratorio vivo de ideas 
y soluciones reales para 
transformar el sector HORECA. 
Con la colaboración de Fundación 
Restaurantes Sostenibles.

EL REBOST DE 
CATALUNYA 
 
Espai impulsat per les diputacions de 
Barcelona, Girona i Lleida juntament 
amb Prodeca, que posa en valor als 
productors agroalimentaris catalans.

Espacio impulsado por las 
diputaciones de Barcelona, Girona 
y Lleida junto con Prodeca, que 
pone en valor a los productores 
agroalimentarios catalanes.

AUDITORI

EL REBOST DE 
CATALUNYA

AULA ALIMENTACIÓ 
SOSTENIBLE BARCELONA

AULA
MAKRO

PLAÇA
ESPANYA

AVDA. REINA MARIA CRISTINA 

TALLER

FORUM LAB

AULA FORUM

ACTIVITATS
ACTIVIDADES
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GEL PER A EXPOSITORS
HIELO PARA EXPOSITORES

ZONA DE RENTAT
ZONA DE LAVADO

ZONA DE RENTAT
ZONA DE LAVADO

OFICINES ATENCIÓ 
EXPOSITOR
OFICINAS ATENCIÓN
EXPOSITOR

PANADERÍA Y 
PASTELERÍA

Informació actualitzada:
Información actualizada:

  22/10/2025

Empresa amb iniciatives sostenibles
Empresa con iniciativas sostenibles 

EXPOSITORS 
EXPOSITORES

100% CONILL B21
100&NOMORE A88
A CASA DA PATACA B10
A CONSERVEIRA B22
A MAR ES ESPECTACULAR B193
AD OLIVETUM C54
ADEGA CHAOS B10
ADEGAS AGUIUNCHO B10
ADVANSIS CONSULTORIA INFORMATICA C114
AEV VENDING B38
AGRICOLA DEL PRAT DE LLOBREGAT A71
AICHA B285
AIGUA DE SANT ANIOL - AIGUA MINERAL NATURAL B157
AJUNTAMENT DE BARCELONA C19
AKO B38
ALASKA SEAFOOD MARKETING INSTITUTE C75
ALGAS MAR DE ARDORA B22
ALIMENTOS DE VALLADOLID C131
ANEC DE L’EMPORDA B141
ANTONI IZQUIERDO GOURMET A116
ANXOVES CALLOL SERRATS - L’ESCALA B109
ARCECARNE B313
ARCON FOOD B241
ARRELS I BROTS DE MONTSERRAT C19
ARRÒS MONTSIÀ B38
ARROZ BAYO C19
ARTESA DESPENSA ATLÁNTICA B10
ARTESANIA DE LA CROQUETA B177 - 181
ARTIUM A10-20
ASOCIACIÓN PROVINCIAL DE EMPRESARIOS 
DE CONFITERIA DE VALLADOLID C131
ASSOCIACIO CLUSTER FOODSERVICE CATALUNYA B38
AVISO VOZ  C33
BANC DELS ALIMENTS B19
BATZACHS B175
BATZACHS C19
BAUMA DE LES DEVESES B41
BDEGUST: CERVESA COMPROMESA B175
BICO DE XEADO B16
BODEGA GIL ARMADA B10
BODEGA LAGAR DA CACHADA  B10
BODEGA PAGO DE CIRSUS C132
BODEGA S. ARROYO C142
BODEGA TESALIA C132
BODEGA VIÑA CAEIRA B10
BODEGA Y VIÑEDOS PRADOREY C132
BODEGAS AMAREN C132
BODEGAS CASAJÚS C142
BODEGAS DOMINIO DE CAIR C132
BODEGAS GALLEGAS B10
BODEGAS JOSÉ PARIENTE C132
BODEGAS PUENTE DE RUS B78
BODEGAS TORRALBENC B18

BODEGAS VIYUELA C142
BODEGAS ZAPATA C142
BODEGOSA B10
BOLET BEN FET C19

 BONÀREA FOODSERVICE  B245
BONBLAT BONJOUR     D210
BONILLA A LA VISTA B22
BOUZA DO REI B10
BROCCOPIZZA C14
BROT D’OR C19
BUEZO BODEGAS C142
C.R. IGP POMA DE GIRONA B173
CA L’ESTEVET B17
CADECO - CATALANA DE COMPLEMENTS C57
CAFÉ ARABO C102
CAFÉS ARUBA B22
CAFES PONT B307

 CAFFE FANTINI A127
CAL PAUET A14
CAL TONI B21
CALABIZO B10
CALÇOTS DE CAL CARRO I MONGETES 
DEL GANXET C19
CAN BECH A60
CAN GARUS A108
CANALS I MUNNE B205
CARACOLES DE ALISTE C118
CARBONS PONS  B301
CÀRNIA B62
CARNICAS CHICO C142
CARNS ROMEU B38
CASA AMELLA A80
CASA DA PRISCA C44 - 46
CASA TIÓ B108
CASA ZOLLE B10
CASANOVAS 1906 B57
CASAR DE BURBIA C132
CASTA PROFESSIONAL COOKING EQUIPMENT C152
CASTELL DEL REMEI B201
CASTELL VILARODONA C19
CATERÍ CUINANT FORMATGES B58-4
CATERING CAL BLAY B4
CAVIAR CALVISIUS & ARS ITALICA CAVIAR A116
CAVIAR DEL TIBET B10
CAVIAROLI A79
CELLER BALART C132
CELLER COOPERATIU D’ESPOLLA B168
CELLER PERE GUARDIOLA B149
CERVEZA MICA C142
CG SERVEIS A171
CHEF SOLUTION - PROFBAORD ESPAÑA A154

 CHEFWORKS B229
CHY C18

CIENPORCEL B22
CLOS GALENA B90
COACB A190
COARGAL B10
COC & DELICATESSEN B45
COCA I FITÓ B82
COLLVERD A116
COMINPORT B317
COMOENCASA A128
CONDAL CHEF B54
CONGELA REFRIGERA Y CONSERVA A102
CONGELADOS INSERTE B277
CONSELL COMARCAL ALTA RIBAGORÇA B85
CONSELL COMARCAL DEL BAIX LLOBREGAT B24
CONSELL COMARCAL GARRIGUES B83
CONSELL COMARCAL PALLARS JUSSÀ B85
CONSELL COMARCAL PALLARS SOBIRÀ B83
CONSELL COMARCAL PLA D’URGELL B83
CONSELL COMARCAL SEGARRA B77
CONSELL COMARCAL SEGRIÀ B85
CONSELL COMARCAL URGELL B77
CONSELL INSULAR DE MENORCA B18
CONSELLL COMARCAL NOGUERA B77
CONSERVAS COLL B58-9
CONXEMAR  B10
COOPERATIVA LA FERTILITAT PAGESIA 
ECOLÒGICA DEL BAIX LLOBREGAT B24
COSTUMES GALICIA B22
CRDO PENEDÈS B197
CUICK BASES DE CUINA NATURAL B29
CUINAT I AL PLAT C86

 CUINATS JOTRI A74 - B225
CULLIGAN WATER SPAIN B293
DAMM B42
DAVEIGA B10
DE LA TERRA, DEL BERGUEDÀ B41
DEGUSTUS A92-96
DEHESA DE EXTREMADURA C125
DEHESA LAS CUMBRES A116
DELINUTS B10
DEPUTACION DA CORUÑA B22
DESTILERIA REINO DE CASTILLA C142
DIPUTACIÓ DE BARCELONA | XARXA DE 
PRODUCTES DE LA TERRA I PARC A TAULA  A19
DIPUTACIO DE LLEIDA B65 - B69 - B93
DIPUTACION DE BURGOS - BURGOS ALIMENTA C142
DIPUTACION DE CACERES C125
DISTRIBUCIO PRIMERA QUALITAT C91
DO CIGALES C131
DO LEÓN C131
DOMENIO A84
DOP COSTERS DEL SEGRE A54
DOP FORMATGE ALT URGELL I CERDANYA A36
DOP LES GARRIGUES A44

DOP MANTEGA ALT URGELL I CERDANYA A36
DOP PERA DE LLEIDA A40
E-AROME A56
EBEC EXPERIENCE C56
ECCOCIVI A64
ECOFROG A157
EJECT COMPUTER SOLUCIONS C101
EL CARLUQUE C142
EL MOIANÈS B58
EL SOLER DE N’HUG B21
EL SOLER DE PREIXANA B41
EMBUTIDOS DE CARDEÑA C142
EMBUTIDOS MONTEPICATO B10
ENGINYERIA PROINSFRED A124
ENSALANDIA C94
EPACKPRO C27
ESTONES VINS C132
EUDEC FOOD B38
EUROPASTRY B38
EXCLUSIVAS CIMA A139
EXQUISITEM BY ELIES MIRO B58-7
FAI NATUR B58-6
FARINERA COROMINA D204
FINCA HOSTALETS 1898 A145
FOODWORLD  C107
FREDJOVE         C136
FORMATGES MONTBRÚ B58-1
FRIT RAVICH B38
FORMATGES MUNTANYOLA  C19
FRUITS SECS TORRA B61
FRUTAS ANTONIO B38
FUNDACIÓN RESTAURANTES SOSTENIBLES C19
GALLEGAS DE NATA B22
GALLINA BLANCA B38
GALMESAN B22
GARCIA DE POU B279
GARCIMAR FOOD SERVICES B50
GAREMEAT B10
GASSÓ ARTESANS 1885 B53
GASTROCULTURA MEDITERRANEA C61
GELATS SOLER ART.D’ORXATA I TORRONS A137
GENERAL FRUITS IBERICA C166
GIRONA EXCEL·LENT A60 - B97-B165 
GLACES DES ALPES A108
GRAFICAS CONDAL B235
GRANJA CERVESERA LO VILOT B175
GRANJA LA BASSOLA B58-2
GREEN IN BLUE B64
GREMI DE BACALLANERS DE CATALUNYA A23
GREMI DE FLEQUERS DE LA PROVÍNCIA 
DE BARCELONA D231
GREMI DE PASTISSERIA DE BARCELONA D241
GREMI DE RESTAURACIÓ DE BARCELONA C116

GRESILVA , INNOVACIONES EN PARRILLAS A134
GRUPO HERMI C131
GUSTO SELECT C81
HADDOCK APP C78
HERPAC C87
HIOPOS / IO3GROUP B261
HORESMAR B10
HOSHIZAKI IBERIA A112
HUERTO GOURMET A26
I.G.P. QUESO CASTELLANO C131
IBERDELI PREMIUM PRODUCTS C77
IDEAL FRUITS C131
IGP LECHAZO DE CASTILLA Y LEON C131
IGP TORRÓ AGRAMUNT A52
IL BOCCONCINO C141

 INGREDÍSSIMO C50
INIMITABLEWARE A191
INNOVA CHEF A120
INURRIETA C132
JDE PEET’S B38
JOAN GRILL B175
JOSPER B96

 KARETTA MALUCA B88
KEN-FOODS D218
KIBUS CERVESES NATURALS A16
KOPPERT CRESS  C75
L’ESCAIRADOR B41
LA BELLE HUITRE A147
LA CASA DE LA PIZZA B267
LA COCA DE FOLGUEROLES D200
LA CUINA DEL FÈLIX B38
LA CURIOSA B10
LA DESPENSA DE LUJO B22
LA DOTZENA B5
LA GALETA ARTESANA B175
LA LUCIERNAGA OBRADOR ARTESANO 
SIN GLUTEN Y VEGANO B13
LA MENORQUINA A130
LA PASTORA C122
LA PAYESA B18
LA SANTA TARTA Y QUESO D166
LA SOBIRANA COOPERATIVA A56
LA VINYETA B175
LA XIQUELLA DE LA VALL D’EN BAS B101
LACROKET B54
LANTXAGA - CARNE DE CAZA A75
LAST APP B38
LENATT FOOD B22
LENTEJA DE TIERRA DE CAMPOS C131
LICORES BINIARBOLLA B18
LICORS MOLINÉ A76
LLAGURT A200
LLUÇANÈS TERRITORI SERÈ B21

LODEIROS B22
LOOMIS PAY-SIGHORE-CENTRAL CASH B38
LUCIO MILENIUM C120
MAKRO DISTRIBUCIÓN MAYORISTA B70 - C111
MARISCADORA B10
MARISCOS DE BARALLOBRE B22
MARMITUS-LA CUINA DE LA IAIA B35
MARTIETAS DE FÍO B22
MAS BURET. SOM APICULTORS C19
MAS CLARELLA C121
MAS DE TORUBIO C19
MAS FUERTES A78
MAS GURI A100
MAS TERRICABRAS B21
MAS UNIFORMES B265
MASIA CAN RODA VINYES I VINS C19
MASIA EMPORDÀ B97
MASSEGUR A158
MEL DE L’AVI JOAN B41
MENJAMIQUES B175
MENU IBERIA B102
MERCADO DE ABASTECIMIENTOS 
DE BARCELONA - MERCABARNA C19
MERITEM A140
MILÉNICO VINOS ECOLÓGICOS C142
MIXTHERM C74
MONT-CORB B113
MONTE PINADILLO C142
MOOMA A72
MORCILLAS EL REVILLANO C142
MORGUI  A206
MYCHEF B110
NICTONPLUS C69
NUASETS A58
NUNCI C132
O MUNDO DAS SOBREMESAS-IND.ALIMENTAR A152
O PERCEBEIRO B10
OBRADOR CAN COLL D211
OLEUM NATURALE B175
OLI LA VANSA B175
OLIOM 1162 C24
OLIVABA B9
ORIGEN 100X100 A116
ORUJOS Y LICORES AUGAVELLA  B10
ORVED IBERICA A164
OSTRAS LOUIS C42-76
PA SOLA B321
PACIFIC FRUIT PERU D172
PAELA A166
PASTELERIA TRIBO D220
PASTES LA MOIANESA B58-5
PASTES SANMARTI C19
PAVESE GELATO CREATIVO A148

PAZO PEGULLAL B10
PESCADOS VIDELA B38
PIBERNAT ALIMENTÀRIA A68
PIRA OVENS A144
POLLASTRES DEL MONTSENY C19
PORDAMSA DESIGN FOR CHEFS B46
PREMIUM CHEF D216
PREVENTALIA B38
PREZO B38
PRODECA  B175
PRODUCTES DERA VAL D’ARAN A73
PRÓMINE B10
PUJADAS C176

 QUALITY BLENDS. CAFÈS ESPECIALITAT B33
QUERALTÓ C19
QUESO DE ACEHUCHE D.O.P. C125
QUESOS TORRALBA B18
RADI & MOLÍ DE POMERÍ B49
RAMÓN DE CASAR C132
RANDSTECH A112
RATAFIA RUSSET B105
RATIONAL A112
RIBERA DEL GUADIANA DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN C125
ROBOT COUPE A184
ROS MARINA VITICULTORS C124
ROTULOS ANTIGUOS A198
RUDY’S KOMBUCHA A143
SA SUCRERIA B18
SA TUNA GIN B161
SABATE I COCA C132
SABIA MÁGICA B10
SAFAJA B58-2
SAGARRA B66
SAL DE MENORCA B18
SALT DEL COLOM (ALTARRIBA-ECO) B41
SANGRIA REPUBLIC B10
SANMY B27
SANT LLUIS B189
SANTACROC C19
SANTIAGO ROMA B10
SERGEI 2000 MATARO B34
SIBBARIS PRIVÉE  A212
SIMONSFOOD C90
SOBRASADA DE MALLORCA IGP C26
SQUARE A170
SUBAIDA B18
SUMARROCA C132
SUMMATURA - LA CARNE DE VACUNO MADURADA A123
SUNMIX &  CUINA TEVA B233
TAHC 4 C110
TAJÍN C38
TALLER INDIAS C9

TERNERA Y VACA DE EXTREMADURA IGP C125
TERRA PAGESA C19
TON RIMBAU C19
TOPSTAR.ES A160

 TORRENT B249
TORTA DEL CASAR DOP C125
TPB TECH A112
TRANSGOURMET IBERICA B221
TRITICUM B213
TSPOONLAB B38
TUPANA OBRADOR B10
UNOX PROFESIONAL B273
VÄCKA C19
VAINILLA LAVANY DE MADAGASCAR B58-6
VALCO IBERIA B305
VALL-LLOSANA B58-8
VALLFLORIDA XOCOLATERS B37
VALLISER – CODONYAT ARTESÀ B25
VALRHONA B269
VAMOS A COMER B237
VEGETALIA B58-3
VERDPUJOL C19
VERMUT DE REUS A28
VILAECO C19
VIÑA MAMBRILLA C142
VINCELONA C132
VINCO TEAM B276
VINEMP D234
VINIGALICIA B10
VINOS BARCO B10
VINS ALGARS B175
VINS ESTELA B74
VITAE KOMBUCHA B185
VORWERK THERMOMIX C103
WELBILT IBERIA B38
WINTERHALTER A132
XERIGOTS A116
XUNTA DE GALICIA - AGACAL B10
XUNTA DE GALICIA - CONSELLERIA DO MAR B10
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GUIA DE L’ESDEVENIMENT
GUÍA DEL EVENTO 
gastronomicforumbarcelona.com
@GASTRONOMICFBCN

Descarrega l’app 
Descarga la app

AUDITORI 
Gran escenari que aquest any es 
renova. Constarà d’un innovador 
format de platea amb grades 
que s’utilitzaran en funció de les 
necessitats. Per primera vegada en 
la història d’aquest espai, hi haurà 
algunes ponències amb degustació. 

Gran escenario que este año se 
renueva. Constará de un innovador 
formato de platea con gradas 
que se usarán en función de las 
necesidades. Por primera vez 
en la historia de este espacio, 
habrá algunas ponencias con 
degustación.

AULA MAKRO 
 
 
Amb el compromís de difondre el 
coneixement en gastronomia, Makro 
oferirà sessions enfocades a les 
últimes innovacions gastronòmiques.

Con el compromiso de difundir 
el conocimiento en gastronomía, 
Makro ofrecerá sesiones de 
cocina en directo sobre las últimas 
tendencias gastronómicas.

TALLER 
Sessions de cuina en directe amb 
degustació final dels plats elaborats, 
que permeten interactuar amb els 
xefs participants.

Sesiones de cocina en directo 
con degustación final de los 
platos que se elaboran, que 
permiten interactuar con los chefs 
participantes.

NOVETAT: Ja pots reservar la teva plaça 
en algunes activitats del Taller i evitar 
cues. Afegeix l’activitat al teu passi des del 
programa en línia, fins a 20 minuts abans 
de l’inici. 

NOVEDAD: Ya puedes reservar tu plaza 
en algunas actividades del Taller y evitar 
colas. Añade la actividad a tu pase desde 
el programa online, hasta 20 minutos 
antes del inicio.

FORUM LAB 
Espai de reflexió i debat a través de 
taules rodones i conferències, on es 
tracten blocs temàtics de tendència 
protagonitzats per grans experts.

Espacio de reflexión y debate 
a través de mesas redondas y 
conferencias en el que se tratan 
bloques temáticos en tendencia 
protagonizados por grandes 
expertos.

AULA FORUM 
Espai d’activitats del sector de la 
fleca, la pastisseria i la pizza, on es 
duran a terme demostracions en 
directe i concursos.

Espacio de actividades del sector 
de la panadería, la pastelería y la 
pizza donde se llevarán a cabo 
demostraciones en directo y 
concursos.

Nom /  
Nombre: 
GFB_VISIT    
   
Contrasenya /  
Contraseña:   
visitante           

WiFi

No està permesa l’entrada a menors de 18 anys 
No se permite la entrada a menores de 18 años 

Pot consultar la normativa d’accés a
Puede consultar la normativa de acceso en
gastronomicforumbarcelona.com/compra-tu-entrada/

AMB ELS OBJECTIUS DE DESENVOLUPAMENT SOSTENIBLES (ODS): 

CON LOS OBJETIVOS DE DESARROLLO SOSTENIBLES (ODS):

ODS

ACTIVITATS ORGANITZADES PER GASTRONOMIC FORUM BARCELONA: 
ACTIVIDADES ORGANIZADAS POR GASTRONOMIC FORUM BARCELONA:

Escaneja els QRs per a consultar el programa en línia d’activitats.
Escanea los QRs para consultar el programa online de actividades.

ACTIVITATS ORGANITZADES PELS NOSTRES PARTNERS: 
ACTIVIDADES ORGANIZADAS  POR NUESTROS PARTNERS: 

AULA ALIMENTACIÓ 
SOSTENIBLE 
BARCELONA 
Espai de trobada per a professionals 
i productors que impulsen una 
gastronomia sostenible, propera 
i justa. Un laboratori viu d’idees i 
solucions reals per transformar el 
sector HORECA. Amb la col·laboració 
de Fundación Restaurantes 
Sostenibles.

Espacio de encuentro para 
profesionales y productores 
que impulsan una gastronomía 
sostenible, local y justa.  
Un laboratorio vivo de ideas 
y soluciones reales para 
transformar el sector HORECA. 
Con la colaboración de Fundación 
Restaurantes Sostenibles.

EL REBOST DE 
CATALUNYA 
 
Espai impulsat per les diputacions de 
Barcelona, Girona i Lleida juntament 
amb Prodeca, que posa en valor als 
productors agroalimentaris catalans.

Espacio impulsado por las 
diputaciones de Barcelona, Girona 
y Lleida junto con Prodeca, que 
pone en valor a los productores 
agroalimentarios catalanes.

AUDITORI

EL REBOST DE 
CATALUNYA

AULA ALIMENTACIÓ 
SOSTENIBLE BARCELONA

AULA
MAKRO

PLAÇA
ESPANYA

AVDA. REINA MARIA CRISTINA 

TALLER

FORUM LAB

AULA FORUM

ACTIVITATS
ACTIVIDADES


