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L'ESDEVENIMENT DE REFERÈNCIA
PER ALS PROFESSIONALS DE
L’HOTELERIA, LA GASTRONOMIA
I EL FOODSERVICE

SALES 
FOLDER  
2025



Visitants  
professionals

Expositors Ponents  
experts

Ponències, 
showcookings i 
debats

Estrelles  
Michelin

350 17.800 +130 +10042

Gastronomic Forum Barcelona 2025 es consolida com un esdeveniment 
clau per al sector, combinant networking, presentació de novetats i 
tendències gastronòmiques. 

Amb una àmplia oferta expositiva, un augment d’activitats, una participació 
rellevant de visitants professionals i una potent campanya de comunicació, 
es posiciona com la cita imprescindible per als professionals del sector.

IMPULSANT EL SECTOR DE 
LA RESTAURACIÓ I EL FOODSERVICE
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ORIGEN

SECTOR

71%  
CATALUNYA

9%  
EQUIPAMENT I MAQUINÀRIA 
PER A L’HOTELERIA

81%  
PRODUCTES GASTRONÒMICS

4%  
PARAMENT, ESTRIS I TÈXTIL

6%  
 TECNOLOGIA

5%  
INTERNACIONAL

24%  
RESTA  
D'ESPANYA

DADES EDICIÓ 2024

PERFIL DE 
L'EXPOSITOR

CONSULTA  
EL LLISTAT  
COMPLET  
D’EXPOSITORS 
2024

https://ecatalogue.firabarcelona.com/GastronomicForumBarcelona2024/home?lang=ca_ES


10% 30% 50%

ACTIVITAT

48%   Restauració (restaurants i bars  
          independents)

19%   Distribuïdor/ majorista/ fabricant 
          d’alimentació i begudes

10%   Comerç detallista

9%    Restauració organitzada (cadenes i    
         franquícies) i col·lectiva

8%     Hosteleria  

5%     Distribuïdor/ majorista d’equipament, 
          accessoris i maquinària

1%     Altres

ORIGEN

71%  
CATALUNYA6%  

INTERNACIONAL

23%  
RESTE  
D'ESPANYA

FACTURACIÓ

49% 
<0.5M€

13% 
>10M€

19% 
1M€-10M€

19% 
0.5M€-1M€

DECISORS DE  
COMPRA

DATOS EDICIÓN 2024

17.800

86%

VISITANTS  
PROFESSIONALS

11% Més de 251

13% De 51 a 250

27% De 11 a 50

49% Menys de 10

MIDA DE L’EMPRESA 
(empleats)

VISITANTS 
PROFESSIONALS
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PROGRAMA EDICIÓN 2024
Descobreix els nostres espais d´activitats, 4 zones pensades per  
fer negocis i compartir experiències.

AUDITORI AULA FORUMTALLER FORUM LAB

ACTIVITATS

L’ESPECTACLE DE 
LA CUINA EN DIRECTE

L’Auditori oferirà una experiència única 
per gaudir en directe de les inspiradores 
ponències dels xefs més reputats del 
moment.

SESSIONS DE CUINA AMB 
DEGUSTACIÓ FINAL

Els assistents gaudiran d’una experiència 
gastronòmica en directe amb 
demostracions de cuina que inclouran 
una degustació final dels plats elaborats 
pels millors xefs.

EL LLOC ON ES CUINEN 
LES IDEES

L’espai multidisciplinari de les noves 
tendències acollirà debats, conferències 
i taules rodones protagonitzades per 
experts en sostenibilitat, innovació 
alimentària, noves tecnologies i 
màrqueting, entre altres temàtiques.

ESPAI DEDICAT AL PA,  
LA PASTISSERIA I LA PIZZA

Hi tindran lloc el Campionat de Pizza, 
així com activitats dedicades a la fleca i 
pastisseria.

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/agenda/


Adejoké Bakare
Chishuru * 

LONDRES

Andres Torres
Casa Nova *

SANT MARTÍ SARROCA

Carme Ruscalleda
Moments* 

BARCELONA

Fina Puigdevall
Les Cols ** 

OLOT

Andoni Luís
Mugaritz ** 

ERRENTERIA

Artur Martínez 
Aürt * 

BARCELONA

Eduard Xatruch 
Disfrutar ***  

BARCELONA

Jordi Roca
El Celler  

de Can Roca *** 
GIRONA 

Maria Nicolau
 

VILANOVA DE SAU

Nandu Jubany
Can Jubany * 

CALLDETENES

Toño Pérez
Atrio*** 
CÁCERES

Lucia Freitas
A Tafona *  
SANTIAGO DE 
COMPOSTELA

Mina Park  
& Kwang Uh  

Baroo 
LOS ANGELES

Osman Sezener
OD Urla * 

IZMIR

Professionals internacionals reconeguts compartiran els seus coneixements i experiències.

ALGUNS DELS PROTAGONISTES DE L’EDICIÓ PASSADA

LISTADO PONENTES

PONENTS 
LLISTAT PONENTS 2024

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/agenda/
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/ponents/


Cuiner 2025

En col·laboració amb: Organitza: Organitza: Organitza: Organitza:

Premis  
Josep Mercader

Premi Millor  
Panettone Artesà i  
Millor Panettone de  
Xocolata d'Espanya 
2025

The Baker:  
Premi a l’excel·lència 
en fleca

Plat favorit  
dels catalans

PREMIS I 
CONCURSOS CONEIX ELS GUANYADORS DE 2024

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/premis-i-concursos/


AULA  
MAKRO 
Amb el compromís de difondre el coneixement 
en gastronomia, Makro oferirà sessions 
centrades en les últimes innovacions 
gastronòmiques.

AULA MERCAT 
BARCELONA
Aula d’activitats organitzada per l’Ajuntament 
de Barcelona i Mercabarna, amb la 
col·laboració de la Fundació Restaurants  
Sostenibles.

EL REBOST DE 
CATALUNYA
Espai impulsat per les diputacions de 
Barcelona, Girona i Lleida juntament amb 
Prodeca i que posarà en valor els productors 
agroalimentaris catalans.

AULES 
PARTNER



MITJANS I XARXES 
SOCIALS

PREMSA 
 
• EFE

• Europa Press

• ACN

• La Vanguardia 

• El Periódico 

• ABC 

• La Voz de Galicia 

• Expansión 

• El Economista

• El Punt Avui 

• Ara 

• El Nacional

• El Correo Gallego

Entre molts altres mitjans de referència (amb un total de 1.068 mencions, 
prop de 199 milions d’impactes d’audiència, amb un valor econòmic de 
2.189.178 €)

TELEVISIÓ 
 
• TVE

• TV3

• Telecinco

• La Sexta 

• Betevé

• Televisión de Galicia

• La Xarxa de  
  Televisions Locals

RÀDIO

• Cadena Ser

• RNE

• RAC1

• Onda Cero

• Cope

• Catalunya Ràdio

• Radio Galega

PREMSA TÈCNICA 
 
• Alimarket

• Diario de gastronomía

• Apicius

• Vinos y restaurantes

• InfoHoreca

• Profesional horeca

• Cuina 

• Revista hostelería

• Qcom.es

• Eurocarne

• Dulces Noticias

• Foodretail

• Origen 

• Inforetail

• Equipamiento  
  hostelero

SEGUIDORS A LES XARXES SOCIALS

1.801 14.629

2.024

3.126

120 21.700TOTAL
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www.gastronomicforumbarcelona.com

PARTICIPA A LA PROPERA EDICIÓ

3 _ 5 novembre 2025 

Organitzador

comercial@alimentaria.com

Albert Lázaro 
Tel. 619 058 117 

Estela Portela 
Tel. 627 51 95 58

Jordi Redón 
Tel. 672 00 55 50

Margot Coll 
Tel. 619 07 01 41�


