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IMPULSANT EL SECTOR DE GASTRONOMIC

2 FORUM-BARCELONA
LA RESTAURACIO | EL FOODSERVICE
Gastronomic Forum Barcelona 2025 es consolida com un esdeveniment Amb una amplia oferta expositiva, un augment d’activitats, una participacio
clau per al sector, combinant networking, presentacié de novetats i rellevant de visitants professionals i una potent campanya de comunicacio,
tendencies gastronomiques. es posiciona com la cita imprescindible per als professionals del sector.
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https://ecatalogue.firabarcelona.com/GastronomicForumBarcelona2024/home?lang=ca_ES
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PROGRAMA EDICION 2024

Descobreix els nostres espais d'activitats, 4 zones pensades per
fer negocis i compartir experiencies.

LESPECTACLE DE
LA CUINA EN DIRECTE

LAuditori oferira una experiéncia Unica
per gaudir en directe de les inspiradores
ponéncies dels xefs més reputats del
moment.

TALLER

SESSIONS DE CUINA AMB
DEGUSTACIO FINAL

Els assistents gaudiran d’una experiéncia
gastronomica en directe amb
demostracions de cuina que inclouran
una degustacio final dels plats elaborats
pels millors xefs.

EL LLOC ON ES CUINEN
LES IDEES

Lespai multidisciplinari de les noves
tendéncies acollira debats, conferencies
i taules rodones protagonitzades per
experts en sostenibilitat, innovacié
alimentaria, noves tecnologies i
marqueting, entre altres tematiques.

AULA FORUM

ESPAI DEDICAT AL PA,
LA PASTISSERIA | LA PIZZA

Hi tindran lloc el Campionat de Pizza,
aixi com activitats dedicades a la fleca i
pastisseria.


https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/agenda/
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Professionals internacionals reconeguts compartiran els seus coneixements i experiencies. LLISTAT PONENTS 2024

ALGUNS DELS PROTAGONISTES DE L’EDICIO PASSADA
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https://www.gastronomicforumbarcelona.com/agenda/
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/ponents/
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CONEIX ELS GUANYADORS DE 2024
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https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/premis-i-concursos/
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Espai impulsat per les diputacions de Aula d’activitats organitzada per 'Ajuntament Amb el compromis de difondre el coneixement
Barcelona, Girona i Lleida juntament amb de Barcelona i Mercabarna, amb la en gastronomia, Makro oferira sessions
Prodeca i que posara en valor els productors col-laboracié de la Fundacié Restaurants centrades en les ultimes innovacions

agroalimentaris catalans. Sostenibles. gastronomiques.
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Las familias de la alta cocina

preparan el relevo g‘eneramonal
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Programa

- EFE - TVE - Alimarket _
- Europa Press < TV3 - Diario de gastronomia
- ACN . Telecinco - Apicius M
- La Vanguardia - La Sexta - Vinos y restaurantes
« El Periddico - Betevé - InfoHoreca .
- ABC - Television de Galicia - Profesional horeca e
+ La Voz de Galicia - La Xarxa de + Cuina h et
- Expansién Televisions Locals - Revista hosteleria ,. -
- El Economista - Qcom.es 7}
« El Punt Avui « Eurocarne ;ﬁmmm‘m W‘FNW"
- Ara - Dulces Noticias Rorizonts de 3 restatracidn
- El Nacional - Cadena Ser - Foodretail
- El Correo Gallego - RNE - Origen

- RACT - Inforetail

- Onda Cero - Equipamiento

- Cope hostelero
. Catalunya Radio
- Radio Galega

1.801 3126 14.629

Entre molts altres mitjans de referéncia (amb un total de 1.068 mencions,
prop de 199 milions d’impactes d’audiencia, amb un valor economic de

2189178 €) 120 2.024
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PARTICIPA A LA PROPERA EDICIO

3 — 5 novembre 2025

comercial@alimentaria.com

Albert Lazaro Estela Portela Jordi Redon Margot Coll
Tel. 619 058 117 Tel. 627 5195 58 Tel. 672 00 55 50 Tel. 619 07 01 41

Organitzador

www.gastronomicforumbarcelona.com \‘"’/
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