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IMPULSANDO EL SECTOR DE GASTRONOMIC

2 FORUM-BARCELONA
LA RESTAURACION Y EL FOODSERVICE
Gastronomic Forum Barcelona 2025 se consolida como un evento clave Con una amplia oferta expositiva, un aumento de actividades, una
para el sector, combinando networking, presentaciéon de novedades y participacion relevante de visitantes profesionales y una potente campafa
tendencias gastronémicas. de comunicacion, se posiciona como la cita imprescindible para los

profesionales del sector.
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EXPOSITOR
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https://ecatalogue.firabarcelona.com/GastronomicForumBarcelona2024/home?filter=ONLY_EXHIBITORS&lang=es_ES
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Restauracién (restaurantes
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Descubre nuestros espacios de actividades, 4 zonas pensadas para
hacer negocios y compartir experiencias.

EL ESPECTACULO DE
LA COCINA EN DIRECTO

El Auditorio ofrecerd una experiencia
Unica para disfrutar en directo de las
inspiradoras ponencias de los chefs més
reputados del momento.

TALLER

SESIONES DE COCINA CON
DEGUSTACION FINAL

Los asistentes disfrutardn de una
experiencia gastronémica en directo con
demostraciones de cocina que incluirdn
una degustacion final de los platos
elaborados por los mejores chefs.

EL LUGAR DONDE SE COCINAN
LAS IDEAS

El espacio multidisciplinar de las
nuevas tendencias acogerd debates,
conferencias y mesas redondas
protagonizadas por expertos en
sostenibilidad, innovacidn alimentaria,
nuevas tecnologias y marketing, entre
otras materias.
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AULA FORUM

ESPACIO DEDICADO AL PAN,
LA PASTELERIA Y LA PIZZA

En él tendrd lugar el Campeonato de
Pizza, asi como actividades dedicadas a
la panaderia y pasteleria.


https://www.gastronomicforumbarcelona.com/agenda/
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Reconoac!os profesionales internacionales compartirdn sus conocimientos y experiencias LISTADO PONENTES 2024
con los asistentes.

ALGUNOS DE LOS PROTAGONISTAS DE LA PASADA EDICION
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https://www.gastronomicforumbarcelona.com/agenda/
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ponentes/
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CONOCE A LOS GANADORES DE 2024
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https://www.gastronomicforumbarcelona.com/premios-y-concursos/
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Espacio impulsado por las diputaciones de Aula de actividades organizada por el Con el compromiso de difundir el conocimiento
Barcelona, Girona y Lleida junto con Prodeca, Ajuntament de Barcelona y Mercabarna, con en gastronomia, Makro ofrecerd sesiones
y que pondrd en valor a los productores la colaboracién de Fundacién Restaurantes enfocadas a las Ultimas innovaciones

agroalimentarios catalanes. Sostenibles. gastrondmicas.
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Las familias de la alta cocina

preparan el relevo g‘eneramonal
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Programa

- EFE - TVE - Alimarket
- Europa Press «TV3 - Diario de gastronomia _
« ACN - Telecinco « Apicius K et e cossdt, Saoncon ptns
- La Vanguardia - La Sexta - Vinos y restaurantes
- El Periédico - Betevé - InfoHoreca o 5
- ABC - Televisién de Galicia - Profesional horeca
. . . @

- La Voz de Galicia - La Xarxa de - Cuina "‘;‘w.m':m:” b
- Expansion Televisions Locals - Revista hosteleria i
- El Economista + Qcom.es
« El Punt Avui - Eurocarne igmmm“ammm o 0
- Ara - Dulces Noticias orizontes e l restauracidn
- El Nacional - Cadena Ser - Foodretail
- El Correo Gallego * RNE - Origen

« RAC1 - Inforetail

- Onda Cero - Equipamiento

- Cope hostelero

- Catalunya Radio
- Radio Galega

Entre muchos otros medios de referencia (con un total de 1.068 1.801 3.126 14.629
menciones, cerca de 199 millones de impactos en audiencia, con un
valor econémico de 2189178 €) 120 2.024
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PARTICIPA EN LA PROXIMA EDICION

3 — 5 Noviembre 2025

comercial@alimentaria.com

Albert Lazaro Estela Portela Jordi Redon Margot Coll
Tel. 619 058 117 Tel. 627 5195 58 Tel. 672 00 55 50 Tel. 619 07 01 41

Organizador
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