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EL EVENTO DE REFERENCIA  
PARA  LOS PROFESIONALES DE  
LA HOSTELERÍA, LA GASTRONOMÍA 
Y EL FOODSERVICE

SALES 
FOLDER  
2025



Visitantes  
profesionales

Expositores Ponentes  
expertos

Ponencias,  
showcookings y  
debates

Estrellas 
Michelin

350 17.800 +130 +10042

Gastronomic Forum Barcelona 2025 se consolida como un evento clave 
para el sector, combinando networking, presentación de novedades y 
tendencias gastronómicas.

Con una amplia oferta expositiva, un aumento de actividades, una 
participación relevante de visitantes profesionales y una potente campaña 
de comunicación, se posiciona como la cita imprescindible para los 
profesionales del sector.

IMPULSANDO EL SECTOR DE  
LA RESTAURACIÓN Y EL FOODSERVICE

DATOS EDICIÓN 2024



ORIGEN

SECTOR

71%  
CATALUÑA

9%  
EQUIPAMIENTO Y MAQUINARIA 
PARA LA HOSTELERIA

81%  
PRODUCTOS GASTRONÓMICOS

4%  
MENAJE, UTENSILIOS Y TEXTIL

6%  
TECNOLOGÍA

5%  
INTERNACIONAL

24%  
RESTO  
DE ESPAÑA
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PERFIL DEL 
EXPOSITOR

CONSULTA 
EL LISTADO 
COMPLETO DE  
EXPOSITORES 
2024

https://ecatalogue.firabarcelona.com/GastronomicForumBarcelona2024/home?filter=ONLY_EXHIBITORS&lang=es_ES


10% 30% 50%

ACTIVIDAD

48%   Restauración (restaurantes    
           y bares independientes)

19%   Distribuidor/ mayorista/ fabricante  
          alimentación y bebidas

10%   Comercio detallista

9%    Restauración organizada (cadenas y  
         franquicias) y colectiva

8%     Hostelería  

5%     Distribuidor/ mayorista de equi- 
          pamiento, accesorios y maquinaria

1%     Otros

ORIGEN

71%  
CATALUÑA6%  

INTERNACIONAL

23%  
RESTO  
DE ESPAÑA

FACTURACIÓN

49% 
<0.5M€

13% 
>10M€

19% 
1M€-10M€

19% 
0.5M€-1M€

DECISORES DE  
COMPRA
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17.800

86%

VISITANTES  
PROFESIONALES

11% Más de 251

13% De 51 a 250

27% De 11 a 50

49% Menos de 10

TAMAÑO DE LA EMPRESA 
(empleados)

VISITANTES 
PROFESIONALES

DATOS EDICIÓN 2024



PROGRAMA EDICIÓN 2024
Descubre nuestros espacios de actividades, 4 zonas pensadas para  
hacer negocios y compartir experiencias.

AUDITORIO AULA FORUMTALLER FORUM LAB

ACTIVIDADES

EL ESPECTÁCULO DE  
LA COCINA EN DIRECTO

El Auditorio ofrecerá una experiencia 
única para disfrutar en directo de las 
inspiradoras ponencias de los chefs más 
reputados del momento.

SESIONES DE COCINA CON  
DEGUSTACIÓN FINAL

Los asistentes disfrutarán de una 
experiencia gastronómica en directo con 
demostraciones de cocina que incluirán 
una degustación final de los platos 
elaborados por los mejores chefs.

EL LUGAR DONDE SE COCINAN 
LAS IDEAS

El espacio multidisciplinar de las 
nuevas tendencias acogerá debates, 
conferencias y mesas redondas 
protagonizadas por expertos en 
sostenibilidad, innovación alimentaria, 
nuevas tecnologías y marketing, entre 
otras materias.

ESPACIO DEDICADO AL PAN,  
LA PASTELERÍA Y LA PIZZA

En él tendrá lugar el Campeonato de 
Pizza, asi como actividades dedicadas a 
la panaderia y pastelería.

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/agenda/


Adejoké Bakare
Chishuru * 

LONDRES

Andres Torres
Casa Nova *

SANT MARTÍ SARROCA

Carme Ruscalleda
Moments* 

BARCELONA

Fina Puigdevall
Les Cols ** 

OLOT

Andoni Luís
Mugaritz ** 

ERRENTERIA

Artur Martínez 
Aürt * 

BARCELONA

Eduard Xatruch 
Disfrutar ***  

BARCELONA

Jordi Roca
El Celler  

de Can Roca *** 
GIRONA 

Maria Nicolau
 

VILANOVA DE SAU

Nandu Jubany
Can Jubany * 

CALLDETENES

Toño Pérez
Atrio*** 
CÁCERES

Lucia Freitas
A Tafona *  
SANTIAGO DE 
COMPOSTELA

Mina Park  
& Kwang Uh  

Baroo 
LOS ANGELES

Osman Sezener
OD Urla * 

IZMIR

Reconocidos profesionales internacionales compartirán sus conocimientos y experiencias 
con los asistentes.

ALGUNOS DE LOS PROTAGONISTAS DE LA PASADA EDICIÓN

LISTADO PONENTES

PONENTES 
LISTADO PONENTES 2024

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/agenda/
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ponentes/


Cuiner 2025

En colaboración con: Organiza: Organiza: Organiza: Organiza: 

Premios  
Josep Mercader

Premio Mejor  
Panettone Artesano y  
Mejor Panettone de  
Chocolate de España 
2025

The Baker:  
Premio a la excelencia  
en panadería

Plat favorit  
dels catalans

PREMIOS Y  
CONCURSOS CONOCE A LOS GANADORES DE 2024

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/premios-y-concursos/


AULA  
MAKRO 
Con el compromiso de difundir el conocimiento 
en gastronomía, Makro ofrecerá sesiones 
enfocadas a las últimas innovaciones 
gastronómicas.

AULA MERCAT 
BARCELONA 
Aula de actividades organizada por el 
Ajuntament de Barcelona y Mercabarna, con 
la colaboración de Fundación Restaurantes 
Sostenibles.

LA DESPENSA  
DE CATALUÑA 
Espacio impulsado por las diputaciones de 
Barcelona, Girona y Lleida junto con Prodeca, 
y que pondrá en valor a los productores 
agroalimentarios catalanes.

AULAS 
PARTNER



MEDIOS Y REDES 
SOCIALES

PRENSA 
 
• EFE
• Europa Press
• ACN
• La Vanguardia 
• El Periódico 
• ABC 
• La Voz de Galicia 
• Expansión 
• El Economista
• El Punt Avui 
• Ara 
• El Nacional
• El Correo Gallego

Entre muchos otros medios de referencia (con un total de 1.068 
menciones, cerca de 199 millones de impactos en audiencia, con un 
valor económico de 2.189.178 €)

TELEVISIÓN 
 
• TVE
• TV3
• Telecinco
• La Sexta 
• Betevé
• Televisión de Galicia
• La Xarxa de  
  Televisions Locals

RADIO
• Cadena Ser
• RNE
• RAC1
• Onda Cero
• Cope 
• Catalunya Ràdio 
• Radio Galega

PRENSA TÉCNICA 
 
• Alimarket
• Diario de gastronomía
• Apicius
• Vinos y restaurantes
• InfoHoreca
• Profesional horeca
• Cuina 
• Revista hostelería
• Qcom.es
• Eurocarne
• Dulces Noticias
• Foodretail
• Origen 
• Inforetail
• Equipamiento  
  hostelero

SEGUIDORES EN REDES SOCIALES

1.801 14.629

2.024

3.126

120 21.700TOTAL
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www.gastronomicforumbarcelona.com

PARTICIPA EN LA PRÓXIMA EDICIÓN 
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Organizador

comercial@alimentaria.com

Albert Lázaro 
Tel. 619 058 117 

Estela Portela 
Tel. 627 51 95 58

Jordi Redón 
Tel. 672 00 55 50

Margot Coll 
Tel. 619 07 01 41�


